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Wprowadzenie

Chitozan jest naturalnym polisacharydem otrzymywanym z chityny w procesie
deacetylacji. Moze ona przebiega¢ W sposdb czysto chemiczny lub pod wplywem
enzymu deacetylazy chitynowej. Deacetylacja chityny polega na rozerwaniu wigzan
acetamidowych w celu usuniecia grupy acetylowej. Chitozan, w zalezno$ci od masy
czasteczkowej polimeru, tworzy roztwory o roéznej lepkosci. Nalezy takze pamigtaé, ze
lepko$¢ roztworu, w ktorym zachodzi proces, wptywa na transport substratow
I produktow.

Cel i1 zakres pracy

Celem pracy byto zbadanie wptywu lepkosci roztworu chitozanu na enzymatyczna

deacetylacj¢ tego polimeru.

Zakres pracy obejmowat:

- przeprowadzenie trzech doswiadczen z roztworami chitozanu o réznej lepkosci

- monitorowanie postepu reakcji poprzez pomiary zmiany stezenia kwasu octowego
W mieszaninie reakcyjnej

- Okreslenie wptywu lepkosci na szybkos¢ reakcji enzymatycznej

W badaniach wykorzystano deacetylaz¢ chitynowa wydzielong z biomasy grzybow

strzepkowych Absidai orchidis vel coerulea.

Prezentacja wynikow

W pracy zamieszczono wykres przedstawiajace szybkos¢ reakcji enzymatycznej dla
trzech roztwordéw 0 tym samym stezeniu roznigcych si¢ lepkoscia.

Wyniki pokazano na rys.1

szybko$¢ reakeji enzymatycznej
[nmol/(mL*min)]

1

Op=4,35mPa*s = pu=11,20 mPa*s 1 pu=30,695 mPa*s

Rys.1. Zestawienie wplywu lepkosci na szybkos$¢ reakcji enzymatycznej
Whioski

Przeprowadzone badania wykazaty, ze lepkos¢ roztworu ma znaczny wptyw na aktywnos¢
enzymu a tym samym na kinetyke enzymatycznej deacetylacji chitozanu. Na Rys.1
przedstawiono zestawienie szybkos$ci reakcji w zaleznosci od lepkosci roztworu.

Wazrost lepkosci mieszaniny reakcyjnej powoduje znaczny spadek szybkosci reakcji
enzymatycznej deacetylacji chitozanu. Wraz ze wzrostem lepkosci roztworu deacetylacji
ulegta mniejsza liczba meréw GICNAC, co obserwowano poprzez zmniejszenie st¢zenia
kwasu octowego w mieszaninie reakcyjnej.

Wyzsza lepkos$¢ roztworu wyraznie wptywata na zwigkszenie oporoéw transportu substratu
do centrum aktywnego enzymu oraz zwigkszata opory transportu produktu (kwas octowy)
do gl¢bi fazy cieklej. Takie nagromadzenia si¢ stezenia kwasu octowego w bliskim
otoczeniu enzymu moze powodowaé inhibicj¢ produktem. Kwas octowy powoduje
bowiem inhibicj¢ wspotzawodniczacg 1 przy duzym jego nagromadzeniu (stgzenie
poroéwnywalne ze stezeniem substratu) konkurowat z substratem o dostep do miejsca
aktywnego enzymu.

Cel pracy, okreslenie wplywu lepkosci roztworu chitozanu na szybkos$¢ enzymatycznej
deacetylacji, zostal zatem osiaggnigty.




