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Wprowadzenie

Chitozan bedacy biokopolimerem znajduje zastosowanie m.in. w biotechnologii,
farmacji, czy medycynie. Otrzymuje si¢ go w wyniku chemicznej lub enzymatycznej
deacetylacji chityny. Otrzymany chitozan tworzy roztwory o réznych lepkosciach, w
zaleznosci 0od stezenia, masy czasteczkowej polimeru oraz od stopnia acetylacji.
Pragnac prowadzi¢ enzymatyczng deacetylacje chitozanu nalezy wyznaczy¢ parametry
w réwnaniu Kinetycznym.

Cel i zakres pracy

Celem pracy jest zbadanie wptywu lepkosci roztworu chitozanu na kinetyke reakcji

deacetylacji enzymatycznej prowadzonej w reaktorze okresowym.

Zakres pracy obejmuje:

- Opis budowy i kinetyki enzymow oraz czynnikow wptywajacych na ich aktywnos¢

- Charakterystyke chitozanu wraz z metodami jego wytwarzania

- Przeprowadzenie badan z wykorzystaniem dwoch roznych roztworow chitozanu
roéznigcych si¢ lepkoscia, przy zachowaniu tego samego stezenia meréw GICNAC

- Sformutowanie wnioskéw koncowych

Enzymatyczna deacetylacja chitozanu

Enzymatyczng deacetylacje prowadzi si¢ przy udziale deacetylazy chitynowej. Enzym
ten mozna znalezé m.in. w $cianach komoérkowych grzybow z gromady
Mucoromycotina. Dziatanie deacetylazy chitynowej polega na hydrolizowaniu wigzan
grup acetamidowych w merach N-acetylglukozaminie (GIcNAc) chityny i chitozanu

przez co powstaja mery glukozaminy (GIcN) oraz kwas octowy.
deacetylaza chitynowa

R — GIcNAc >R — GIcN + CH3;COOH

Czes¢ badawcza

Badania wplywu lepkosci dla dwoch roztworéow chitozanu zostaty wykonane w
reaktorze okresowym. Wszystkie badania prowadzono dla statych warto$ci temperatury,
pH i1 szybkosci mieszania. Korzystajac z bilansu reaktora okresowego, wyznaczone
zostaly state szybkos$ci reakcji tworzenia produktu (k).
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Rys.1. Stezenie kwasu octowego w funkcji
czasu dla chitozanu o lepkosci 30,69mPa - s

Rys.2. Stezenie kwasu octowego w funkcji czasu
dla chitozanu o lepkosci 4,35 mPa - s
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Rys.3. Stezenie merow GICNAC w funkcji czasu  Rys.4. Stezenie meréw GICNAC w funkcji czasu
dla chitozanu o lepkosci 30,69 mPa - s dla chitozanu o lepkosci 4,35 mPa - s

Lepko$¢ [mPa - s] ks [min~1]
30,69 0,0012
4,35 0,0046

Tab.1.Wartos¢ statej szybkosci kg wyznaczonej dla dwoch chitozandéw 0 réznych lepkosciach
WhioskKi

Wyniki wykazaty, ze warto$¢ statej szybkosci reakcji tworzenia produktow zmniejsza
si¢ wraz ze wzrostem lepkos$ci roztworu. Dla roztworu o nizszej lepkosci warto$¢ statej
reakcji byta prawie czterokrotnie wigksza niz dla roztworu o wiekszej lepkosci.
Swiadczy to 0 tym, ze szybkos$¢ reakcji enzymatycznej jest zalezna od transportu
substratow reakcji do miejsca aktywnego w enzymie.




