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Wprowadzenie

Rozwdj enkapsulacji rozpoczat si¢ w latach 50’tych XX wieku, kiedy to wprowadzono
papier samokopiujacy, W ktorym po raz pierwszy wykorzystano mikrokapsutki do jego
produkcji. Dynamiczny rozwéj metod mikro/nanoenkapsulacji  jest zwigzany z
potrzebami rynku i dotyczy réznych gatezi przemyshu, od przemystu spozywczego
poprzez medycyne, farmacjg, przemyst tekstylny do nowoczesnych technologii w
r6znych dziedzinach takich jak m.in. inzynieria materialowa, lotnictwo, biotechnologia
czy informatyka.

Cel i zakres pracy

Celem pracy byto przedstawienie gtéwnych kierunkoéw (obszaréw) wykorzystywania
uktadéw rozproszonych typu emulsji oraz czastek statych w procesie enkapsulacji.
Przedstawiono wybrane zagadnienia enkapsulacji sktadnikow z zakresu technologii
zywnosci, farmacji i widkiennictwa.

Zakres pracy obejmowat:

- przeglad literaturowy zagadnienia

- przeprowadzenie analizy procesu enkapsulacji dla wybranych zastosowan

Enkapsulacja

Enkapsulacja jest to proces zamykania substancji aktywnej w otoczce tzw. membranie z
odpowiedniego materiatu np. polimeru. Cele enkapsulacji obejmuja przede wszystkim:
zamykanie sktadnikow 1 kontrole ich uwalniania, przedtuzenie ich trwatosci i
stabilizacje, przemiang cieklego preparatu w ciato state, zwickszenie trwalo$ci
preparatéw, maskowanie zapachu i smaku sktadnikéw, a takze ich ochrong przed
negatywnym wplywem srodowiska zewnetrznego.

Strumien ciepla, W/g

Zastosowanie procesu enkapsulacji

W przemysle farmaceutycznym proces enkapsulacji daje mozliwo$¢ kontrolowanego
uwalniania okreslonej dawki w okreslonym czasie dla zapewnienia wtasciwego efektu
terapeutycznego. Umozliwia ochrong leku przed negatywnym wplywem s$rodowiska,
stabilizacj¢ wrazliwych substancji aktywnych biologicznie, a takze maskowanie
nieprzyjemnego smaku i zapachu niektorych lekow.

W przemysle spozywczym proces enkapsulacji ma szerokie zastosowanie poprzez
mozliwo$¢ poprawy jakosci zywnosci, przede wszystkim polepszanie wygladu, smaku i
zapachu, ochron¢ substancji aktywnych przed odparowaniem, zapobieganie reakcji
pomiedzy sktadnikami, przedtuzenie trwatosci produktow.

Mikroenkapsulacja wykorzystywana jest réwniez na etapie produkcji odziezy
przeciwdeszczowej i sportowej. Zastosowanie mikrokapsutek w materiale polepsza jego
parametry uzytkowe i zwigcksza trwatos¢ oraz komfort uzytkowania, ktory mozna
poprawi¢ poprzez zwigkszenie zdolno$ci buforowania ciepta w zaleznos$ci od
warunkoéw okresowych np. aktywnosci fizycznej uzytkownika. Zdolnos¢ buforowania
ciepta mozna zwigkszy¢ poprzez uzycie materiatu przemiany fazowej (PCM) w
odziezy, Rys. 1 a, b.
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Rys.1. Wykorzystanie enkapsulacji do wytwarzania odziezy sportowe]
a) schemat termogramu przemiany fazowej PCM
b) przyktad koszulki damskiej X-Bionic Biber jako materiatu przemiany fazowej PCM

Whioski

Proces enkapsulacji jest istotnym i rozwojowym procesem w zyciu codziennym oraz
nowoczesnych technologiach. Charakteryzuje sie szerokim wachlarzem zastosowan w
inzynierii procesowej, biotechnologii, medycynie, fotografii, budownictwie oraz
ochronie srodowiska. Dynamiczny rozwdj technologiczny, doprowadzit do zwigkszenia
zapotrzebowania na rozwdj metod enkapsulacji.




